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�ектор консервирования пищевых
продуктов получил значительное развитие
и специализацию за последние 100 лет и

поэтому сегодня многие считают его развитым и
полностью исследованным.
� данном секторе работает фирма Asepsystems,
известная своей технической группой персонала,
работающего в сфере питания более 30-ти лет.
� отличие от общепринятого мнения внутри этой
технической группы считается, что и сегодня есть
место исследованиям и развитию проектирования
пищевого оборудования.
Это мнение рождается от нового подхода к
тематикам сектора.
� свете данных тематик всегда находилась
проблематика проектирования и производства
нового оборудования.
От проектирования до создания все направлено на
реализацию машин все более совершенных,
способных обеспечить наилучшую обработку
продукта.
�егодня уже можно говорить, что достигнута
граница, за которой понятие качества продукта
определяется не только его целебными свойствами,
но и тем, насколько он соответствует натуральному,
необработанному продукту.
&а пути развития самых продвинутых технологий,
проекционных решений, инновационных
материалов и современных видов  электронного
контроля последнего поколения, к сожалению,
часто теряется из виду факт, что в основе
функционирования любого устройства, даже самого
автоматизированного, всегда лежит человеческий
фактор.
'асто происходит так, что
лучшие проекты и их
реализация не приносят
желаемых результатов, из-за

неправильного, если не  ошибочного управления со
стороны обслуживающего персонала.
(ак со временем появилась проблема подготовки
персонала, который был бы в состоянии управлять
машиной наилучшим образом, предполагая, что
человек должен адаптироваться к машине, понимать
логику ее функционирования и решать
возникающие в работе проблемы. 
)анный подход не учитывает, что качество и
безопасность работы зависят от гармонии между
человеком, машиной и средой, в которой они
работают.
'еловек, безусловно, должен быть хорошо
подготовлен и информирован, но и машина должна
быть продумана и создана для максимального
облегчения работы оператора, для содействия
процессу  работы  в подходящей среде.
)анный подход,  учитывающий то, что называется
эргономика, рассматривает процесс создания линии
с точки зрения помещения оператора в наилучшие
условия работы, потому что только так он сможет

эффективно управлять
доверенной ему техникой.
(аким образом будет
обеспечено максимальное
качество выполняемой работы,

Next step
&овое поколение машин “под человека”
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подтверждая тем самым, что наилучшие
запроектированные параметры машины
достигаются оптимальными функционированием и
управлением со стороны человека.
*роект “next step” в фазе осуществления внутри
Asepsystemsм  рассматривает работу оператора как
гарантию качества обрабатываемого продукта.
&а основе замечаний и потребностей операторов,
которые далее анализируются и обобщаются на всю
клиентскую базу, рождаются корректировки,
позволяющие улучшить проектировку и
реализацию оборудования. 
*оследующая проверка произведенных
модификаций запускает виртуозный цикл
непрерывных улучшений.
(акое освещение проблематик индустрии
консервирования пищевых продуктов могло
исходить только от такой компании как
Asepsystems, которая всегда была неравнодушна и

близка к потребностям
своего �лиента.
Эта фирма и сегодня
управляется теми, кто
хорошо знает проблематику
производственных линий,
проложив 30 лет назад
первые шаги от реалий
локальных производств,
уже тогда
характеризовавших
пармскую область, как
мировую точку отсчета в
сфере консервирования
пищевых продуктов. 
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