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�ыбор сублимационного
обезвоживания в процессе
консервации продуктов

питания находит применение как в
области микробиологии, за счет
увеличения стабильности
полученной в результате
понижения активности воды, так и
в хозяйственной отрасли,
происходит уменьшение стоимости
упаковки, хранения и
транспортировки, вследствии
уменьшения веса и объема
продукта. 
�от почему компания Asepsystems,
всегда относящаяся с большим вниманием к
производственным проблемам клиентов,  не могла не
внедрить в свою производственную линию системы
обезвоживания.
"ок, будь он фруктовым,  как например из цитрусовых
или плодоовощным, состоит из суспенсии с частью,
нерастворимой в водяном растворе . Обезводить -
значит исключить часть воды так, чтобы процент
растворенного состава в окончательном растворе
увеличился до фиксированного значения.
� промышленной отрасли, обезвоживание посредством
выпаривания остается основным методом для
уменьшения объема соков в широком масштабе.
%од выпариванием понимают «процесс, который
влечет за собой исключение части
дисольвента (в нашем случае воды) в форме пара,
получаемого посредством перехода тепла от
нагреваемого тела ( насыщенный пар) на раствор,
который нужно обезводить через не прямой обмен.» 
&а практике пар пересекает отдел нагревания,
передавая тепло продукту, который нужно обезводить.
От нагрегретого продукта вода испаряется и отводится
путем конденсирования полученного вторичного пара.

"охранение органолептических и
питательных свойств продуктов
питания
требует обязательного понижения
температуры кипения при
выпаривании. Это достигается путем
производства процесса под низким
давлением, которое в свою очередь
достигается посредством вакуумных
насосов.
&еобходимость снижения
себестоимости производственного
процесса, подтолкнула к повторному
использованию тепла вторичных
паров, то есть паров, полученных от

воды, испаряющейся от продукта, в последующих
блоках испарения сделанных для того, чтобы работать
при более низких температурах и давлении.
Это принцип, по которому работают сушилки с
множественным эффектом. 
" грубым приближением можно сказать что в этих
сушилках
каждый килограмм выпущенного пара позволяет
испарить такое количество
килограмм воды с продукта сколько частей, которые ее
составляют.
+стественно в сушилке с многократной
производительной цепью,
экономизирование в производстве и увеличение
мощности, количества жидкости испаренное за отрезок
времени, имеет в противоположность большее
начальное денежное вложение и большую сложность
управления.
�озможность увеличения эффективности сушки
благодаря увеличению
поверхности обмена, получена в трубных сушилках.
/десь продукт течет  внутри группы маленьких труб,
снаружи которых находится обогревающий элемент.

"ушка посредством выпаривания
�раткое описания промышленного
процесса выпаривания для обезвоживания.

Установка с форсируемой

циркуляцией A3E3S-FC-HB-F
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� сушилках с каскадной пленкой, раствор вводимый в
верхнюю часть пучка труб, формирует внутри труб
тонкий слой продукта, который спускается вниз под
силой тяжести. Этот тип сушилок приспособлен для
мало вязких и теплочувствительных продуктов, для
которых необходим короткий срок пребывания 
в теплообменнике.
� сушилках к форсируемой циркуляцией, жидкость,
которую нужно
обезводить циркулирует с подачи насоса через
теплообменник к пучку труб. "корость продукта
позволяет повышенные термальные обмены а
форсированная циркуляция позволяет использование
вязких продуктов.
0ля продуктов с высокой степенью остатка или
консистентности используются сушилки с тонким
изоляционным/турбулентным слоем, где поверхность
термального обмена образована от цилиндра нагретого
снаружи. �нутри цилиндра продольный ротор с
лопатками поддерживает продукт в очень тонком слое,
гарантируя высокий термальный обмен и большую
эффективность.
%осле тщательного анализа потребностей клиента,
компания Asepsystems в состоянии поставить машины,
спроектированные с помощью университетских
ученых и построенные в результате многолетнего
опыта тех, кто работает в данной отрасли.Определенно,
компания Asepsystems удовлетворяет растущим
требованиям комбинированных, составленных из
элементов выпаривания с различными технологиями, и
приспособленных, поэтому, для обработки различных
типологий продуктов, установок. 

Установка с форсируемой циркуляцией и тонкой

изоляционной пленкой A2E2S-MIX

A3E3S10000-FC-HB-F-A



Установка с

каскадной

пленкой

A2E2S-FF

Установка CF с

сохранением запахов и

быстрым охладителем




